
MON FUTUR MÉTIER…
• Responsable Unité Production
• Assistant Qualité
• Chef d’équipe de Production
• Responsable Qualité, Hygiène, 
 Sécurité Environnement
• Contrôleur Qualité
• Technicien Innovation

BTSA BioQUALIM

Créez le monde de demain

Biotechnologie • Qualité Alimentation Innovation Maîtrise Sanitaire

100%
Contrôle
continu

En partenariat avec des entreprises agroalimentaires locales
NOUVELLE FORMATION
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Créez le monde de demain

• De la Qualité
Animez les démarches qualité, hygiène, sécurité, environnement

• De la composition des aliments
Développez et créez des nouveaux produits

• De l’analyse biochimique, microbiologique et sensorielle
Vérifiez la conformité des produits

• De la technologie alimentaire
Organisez et maîtrisez les processus de fabrication

• De la règlementation
Assurez la sécurité sanitaire des aliments

• Du génie industriel
Optimisez les performances de l’outil de production

Le Technicien Supérieur en BioQUALIM peut élargir ses compétences :
• À L’École Supérieure La Raque en alternance :

• Bac + 3 : Responsable Système QHSE 
 (Qualité, Hygiène, Sécurité, Environnement) en agroalimentaire
• Bac + 3 : Bachelor Responsable Système QSSE 
 (Qualité, Santé, Sécurité, Environnement)
• Bac + 4/+5 : Manager de Projet en agroalimentaire
• Bac +4/+5 : Manager SSE (Santé, Sécurité, Environnement)

• En École d’ingénieurs
• En Universités : Licence Pro (qualité, procédés, produits)
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PASSEPORT
POURSUITE

D’ÉTUDES

DEVENEZ EXPERT(E)
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